L U ORI ENBRG

Angebot — Nahrwertanalyse 2019
Gliltig bis 31.12.2019

Untersuchungsumfang
Die Analyse von Milch und Milcherzeugnissen fur die Berechnung des Brennwertes
gemal Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 umfasst folgende Untersuchungsparameter

- Brennwert

- Fettgehalt

- Gehalt an gesittigten Fettsauren
- Kohlenhydratgehalt*)

- Zuckergehalt*)

- Proteingehalt

- Salzgehalt

*) Bei puren Milcherzeugnissen (ohne beigegebene Lebensmittel) erfolgt die
Bestimmung des Kohlenhydrat-/Zuckergehaltes mittels enzymatischer Analyse der
Parameter Lactose und Galactose.

*) Bei Milcherzeugnissen mit Gewlrzen, Krautern oder beigegebenen Lebensmitteln

wird der Zuckergehalt (Lactose, Galactose, Glucose, Saccharose, Fructose) mittels
HPLC ermittelt. Die Bestimmung des Starkegehaltes erfolgt enzymatisch

Paketpreise

1. Pure Milcherzeugnisse ohne Zusatze (z. B. Milch, Molke, Buttermilch, Sahne,
Butter, Speisequark, Frischkase, Kéase, Saure Milcherzeugnisse):

200,00 Euro pro Probe (zzgl. 7% MwSt.)

2. Milcherzeugnisse mit Zusatzen (z.B. Saure Milcherzeugnisse mit Frucht-
zubereitung, Desserts, Ké&sezubereitungen, Speisequarkzubereitungen,
Milchmischgetranke):

280,00 Euro pro Probe (zzgl. 7% MwSt.)
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Weiterer Rabatt:
Bei Anlieferung von mindestens 5 Proben (auch verschiedene Produkte) zum

gleichen Termin und zu gleichen Prifparametern gewéhren wir Ihnen einen Rabatt in
Hohe von 10 %.

Ansprechpartner
Fur Rickfragen steht Innen Herr Schlenker (03301 / 631-369) gern zur Verfligung.
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